
Lo natural es tradicion

Jamón

Los jamones los elegimos de cerdos grasos, de animales 

seleccionados y después de realizar un seguimiento con los 

ganaderos particulares que nos proveen de forma habitual.

Jamones curados de forma tradicional, sin conservantes ni 

colorantes, con una curación mínima de 24 meses, con una 

salazón ajustada y controlada.

w w. e m b u t i d o s a g u s t i n . e s

EmEmEmEmEmbububububutititititidodododod s s s s AgAgAgAgususususustítítítítínnnn ···· C/C/C/C/ SSSSanananan PPPededededrorororo ssss/n/n/n/n, , , , ViViViViV llllllllanananannueueueuevavavavav dddde e e e CaCaCaCarrrrrrrrizizizzo o o o ·· 2424244272727270000 --- LeLeLeeónónónn ((((SpSpSpSpaiaiain)n)n)n)
987 357 172

fabrica@embutidosagustin.es

l es tradiadicion

cerdos grasos, de animalede ce grasos, de animales

e realizar un seguimiento conalizar un seguimiento con los 

e nos proveen de forma habitual.e nos proveen de forma habitual

a tradicional, sin conservantes nitradicional, sin conser

 mínima de 24 meses, con una ón mínima de 24

adaada.


